
Aper itiefAper i tief
Cocktails
Aperol Spritz	 9 50

	� Cynar en Prosecco

Limoncello Spritz	 11
	 Prosecco, citroen en nog wat lekkers van Chris

Dirty Harry 3.0	 11
	� Gembersap, bruine rum, limoen, munt

Espresso Martini	 12
	� Wat rijmt er op ESMA

The White Cream 	 12 50

	 Vodka, baileys, kahlua, suikerwater en cocosmelk
Le Pompidom  	 12 50

	 Pauzedrankje
Limocello  	 7

Gin & Tonic
Bombay Sapphire	 11
	 Zachte gin met heel veel botanics

Bloom	 11
	� Jasmijn en rozen gin

Hendricks	 12
	 Van onze eigen apotheker

Zero Pourcent
Dirty Harry 0,0%	 8 50

Champagne 0,0%	 8 50

Limoncello spritz 0,0%	 8 50

Bubbels per glas
Merotto Prosecco	 7 50

	 Uit Treviso, heerlijke opstarter 	              
Blanc de blancs du Bodega	 9 50

	 Ons eigen huismerk, ook per fles	 45

La Bière
Heineken 	 3 75

	 De favoriet van Freddy
Fourchette 	 4 75

	 Een lekkere Franse blonde
Affligem 0,0%	 4 75

Bruisende seizoensbieren	 4 95

SnacksSnacks
Chips de truffe	 3
	� Hou ‘m lekker voor jezelf of deel ‘m	
Fricandelle spécial	 5 50

	� Vinden we zelf gewoon heel speciaal, 4 mini’s 
Arancini 	 7
	 4 ballen met identiteitscrisis

Bitterbal ‘du Paris’	 8 50

	 6 bitterballen, mag ook per stuk, alles kan 
Crevettes	 10
	� 3 heerlijke garnalenkroketjes van Holtkamp
Gehaktballetjes van Miran	 10 50

	 4 balletjes met tomatensaus

Plateau du Bodega	 16
	� Huisgemarineerde olijven, vijgenworst,  

brokkelkaas, peperworst, brioche brood,  
‘tomatenprut’ en truffelchips

l’Entréel’Entrée
Traditionele oesters	 4
	 Iedere dag vers, per stuk
Pain au beurre	 6
	 Lekkere woke broodjes met kruidenboter
Oeufs mayonnaise	 7
	� 4 spannende boefjes

Le Paté de Linda	 11
	 Wisselende huisgemaakte pate
Escargots	 16
	 12 slakken in kerriesaus, dakloos maar grandioos!
Pain au foie gras	 19
	 Brioche brood en heerlijke foie gras met truffel 
Caviar met blini’s	 32
	 10 gramme avec blini’s 

V iandeV iande
Chawarma	 9 50

	 Fladderende kip met flatbread 
Carpaccio	 13
	 Huisgesneden met jalapeno pepers op zoetzuur
Ragoût de boeuf 	 15 50

	�� Deze rund zwemt in donker bier en appelstroop

Steak Merlan	 18 50

	 Onze ribeye, zonder vet, wel vet lekker!
	 Kruidenboter of Pepersaus:                           3 50

	 Bearnaise of Beurre café de Paris                4
	 Eendenlever 	 15
Steak tartare à la Bodega	 16
�	� Oester                                                             4
	 Caviar 10g                                                       29
	 	

Poi s sonPo i s son
Gravad lax	 15
	 Zalm met mierikswortelcrème en rode biet!

Catch of Linda                                                            dagprijs
	 Hengelen en vragen aan de gastheren

Scampi’s 	 15 50

	 Grote dikke garnalen, hard werken, hard genieten

Sliptong à la meunière 	 16
	� We gaan lekker tongen

Tonijn pizza	 21
	� Krakend verse tonijn op een dunne bodem

LegumeLegume
Tarte de haricovert	 8 50

	 Met blini’s en andere lekkernijen
Bloemkoolroosjes  	 10
	 Sinds het eerste uur, weer lekker met kerriesaus
Gebakken champignons	 12 50

	 In een schuim van eekhoorntjesbrood 
Risotto	 13 50

	�� met parmezaanschuim en courgette
Burrata met geroosterde pompoen	 15
	 Het voorjaar komt er weer aan!		

Grand F inaleGrand F inale
Tarte Tatin du Pomme	 8 50

	� Opwindende nieuwe appeltjes
Scropino	 9
	 Bomvol glas met ijs?	

Opgerolde cake met gekonfijte venkel	 9 50

	�� Rollend naar huis met deze cake!

Cafe au chocolat 	 9 50

	� Huisgemaakte chocolade en een lekker  
kopje koffie of thee

Tableau de fromage	 16
	 Selectie kazen

Slur pend NagenietenSlur pend Nagenieten
Koffie - Espresso - Capuccino - Koffie verkeerd   

Latte Macchiato - Flat White - Corretto
Vanaf 3 

Cafe au chocolat   
Huisgemaakte chocolade en een lekker  

kopje koffie of thee
9 50

Irish - Frensch - Italian - Spanish coffee
Met echte room! 

Vanaf 8 50

Je kan er ook uit met een glaasje Port of  
onze dessertwijn: Chateau de Roulerie

Vanaf 6Heeft u allergieën, meld het on s!Heeft u allergieën, meld het on s!

Verras sing!Verras sing!
Gooi de kaart weg en laat u verrassen door ons.  

Wisselend menu van chef Linda
3 gangen 39 euro
4 gangen 49 euro

SupplementsSupplements
Al onze gerechten zijn uit te breiden met 

 
Franse Frietjes 6

Groenten uit het seizoen 8
Botersla salade 8

Komkommer doen we niet aan


